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Kedves Szulok!

A Hungast Csoport tobb évtizedes fennalldsa alatt mindig finom és tapldlé ételeket kinalt fogyasztdinak,
azonban a modern kor elvdrasai nem korlatozédnak kizarélag az izletes ételek koré. Cégcsoportunk
elkészitette Fenntarthatdsdgi Kézikonyvét, amelynek els6ként futd két alprojektje is szembedtld valtozast
jelent majd a fogyaszték szamara a hétkdznapokban. Ahogy korabbi tajékoztatd levellinkben is irtuk, a heti
rendszerességgel bevezetett hismentes szolgaltatasi napokkal jelent6sen csdkkentjik majd a kdzétkeztetés

karbonldbnyomat, a masik hatalmas kihivasunk pedig az élelmiszer-hulladék mérséklésének kérdéskore

A jelenlegi szdmok sajnos aggasztd képet mutatnak, hiszen a kdzétkeztetésben felhaszndlt élelmiszerek hisz
szazalékabdl keletkezik hulladék, amely 6tvenezer tonnat jelent évente. Ezen adatok alapjan elmondhaté,
hogy minden kozétkeztetésben résztvevé fogyaszté utdn otven kg étel keril a kukdkba minden évben. Ha
figyelembe vesszik, hogy legnagyobb részben fejlédésben [évé szervezetek tdplalasardl van sz, illetve azt is,
hogy a hulladék csokkentése alapvetd célkitlizése az emberiségnek a kornyezetiink védelme okan, akkor nem
is lehet kérdés, hogy a legjobb étel az, amit a gyermekek teljes egészében el is fogyasztanak.

Ezt célozva Cégcsoportunk a lehetséges megoldasok vizsgalatdba kezdett, melyek koziil a skandinav példabdl
kiindulva megkezdte a hazai kozétkeztetésben szinte forradalminak tekinthet§ svédasztalos talalas
bevezetésének el6készitését. Természetesen nem szerettlink volna kizardlag kilfoldi példara hagyatkozni,
ezért a kozelmultban életre hivtunk egy Ugynevezett micro pilot projektet, amelynek keretein beltl néhany
sajat szolgaltatasi terliletiinkdn mi magunk is kiprébaltuk a szabadszedéses talaldst.

Blszkén mondhatjuk, hogy ez a prébaidGszak nagyon biztatd eredményeket hozott, ugyanis a fogyasztok
pozitiv fogadtatdsa mellett az élelmiszer-hulladék is jelent§s mértékben csokkent: a normal talalas
rendszeréhez képest fele annyi étel kerilt a szemétbe.

Mit jelent a svédasztalos talalasi méd a gyakorlatban?

= Tobb valasztdsi lehet&séget biztositunk, hogy biztosan megtalalja mindenki a szamara kedvelt
ételt

= A fogyasztd donti el, hogy mib8l mennyit és milyen sorrendben szeretne fogyasztani,
egyetlen feltétellink, hogy az étkezés befejezésével lres legyen a tanyérja, ne
kelljen a megmaradt ételt kidobnunk

= Akdr tobbszor is szedhet az ételekbdl, sét javasoljuk, hogy inkabb szedjen
tdbbszor keveset, mint elsére tul sokat.

= Az étterem minimdlis dtrendezése mellett természetesen feligyeletet
biztositunk a projekt teljes id6tartama alatt, illetve folyamatosan
mérjik a felszolgdlt és a megmaradt ételek mennyiségét.

= Hisszik, hogy ezaltal egy felel6sen gondolkodod felnévekvd
nemzedék érdekében a pedagogusokkal kozosen részt
vallalunk a gyermekek tanitdsaban is.
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Hol tartunk most a projekttel?

Az elsé pozitiv eredményeket kovet6en a hatasvizsgalat részeként a pilot programot orszagosra kiterjesztett
formdaban folytatjuk tovabb: szolgdltatasi teriileteinken Ujabb, 0sszességében 19 intézményt vonunk be a
projektbe azzal a nem titkolt céllal, hogy még részletesebben tanulmanyozhassuk azt, miel6tt a modszert a

szolgdltatasunk Uj elemeként végleges formajaban bevezetjiik.

Oromiinkre szolgal, hogy az el6zetes egyeztetések alapjan az Onok gyermekének intézménye is a
projektben résztvevék korébe keriilt, igy immaron az Onok gyermekeivel kozosen folytathatjuk
megkezdett munkankat.

Ezuttal is fontosnak tartjuk kiemelni, hogy a szolgaltatasunkat érint6 minden valtozas természetesen
tovabbra is megfelel a 37/2014. (1V.30.) EMMI rendeletben foglaltaknak.

Szakembereink olyan dontést hoztak, amely ugyanigy 6sszhangban van a jogalkotdi szandékkal, mint
kordbban, azonban piacvezet6 cégként iranyt mutat versenytdrsainknak egy kornyezettudatosabb,
fenntarthatébb jové felé.

Bizunk benne, hogy kezdeményezésiink az Ondk oldalarél is tamogatasra talal. Az eredményekrél

természetesen szélesebb korben is tajékoztatast nyujtunk majd.

Udvozlettel:

terileti vezetd




